
試験年 ソムリエ ワインエキスパート
2020 ●ホワイトポート ●ウォッカ※1 ●ラム

2019 ●梅酒 ●ジン ●紹興酒

2018 ●マデイラ ●カルヴァドス ●ベネディクティン

2017 ●オー・ド・ヴィー・ド・キルシュ
●ドランブイ

●サンブーカ

2016 ●マデイラ ●アルマニャック ●泡盛

2015 ●ジン ●スイートベルモット ●コニャック ●アマレット

2014 ●ドライベルモット
●カルヴァドス

●シングルモルト・ウイスキー
●ガリアーノ

2013 ●マデイラ
●グラッパ

●カルヴァドス
●トゥニーポート

2012 ●ホワイトポート
●ダークラム

●コアントロー
●カルヴァドス

2011 ●スーズ
●テキーラ

●ドライベルモット
●ウォッカ

2010 ●ポート ●アマレット

その他のお酒 過去10年出題品⽬

制作︓ケイゾーラボ

※1：2020年のウォッカはズブロッカが出題された可能性が⾼いのでカラフル系（オリーブ⾊）にしています
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出 題：透明系のお酒？（正解：コアントロー）
選択肢：①ジン

②泡盛
③マリブ
④コアントロー
⑤グラン・マルニエ

H

L
H

L

●：透明系
●：琥珀系
●●●：カラフル系
L：Alc度低（15〜30度）
H：Alc度⾼（40度以上）

回答：④！

①②③④⑤

①②③④⑤

①②③④⑤

琥珀系の⑤は除外

Alc度の低い②、③は除外

①はボタニカルのテイスト
④はオレンジのテイスト
→選択肢から④を選択

H

頭の中にある知識

制作︓ケイゾーラボ



制作︓ケイゾーラボ
透明系＋Alc度⾼い H

# 品⽬名 原料・⾹りづけ成分 Alc ⾹り、テイストの特徴他 過去

1 ジン ジュニパーベリー 40〜 ハーブ、果物の⽪、ボタニカルの⾹り 2019So
2015So

2 ウォッカ 穀類、イモ類 40〜 ニュートラル、すっきりクセが少ない
※ズブロッカはカラフル系（オリーブ⾊）

2011WE
2020So

3 テキーラ
（ブランコ、シルバー）

ブルーアガベ 40〜 タバコの⾹り
※ゴールドは琥珀系

2011So

4 オー・ド・ヴィー・ド・キル
シュ

さくらんぼ 40 ⼲し芋っぽい⾹り、フルーティーな感じ 2017So

5 オー・ド・ヴィー・ド・フラン
ボワーズ

⽊いちご 40 ⻘のり（ごはんですよ）の⾹り

6 オー・ド・ヴィー・ド・ポワー
ル

洋ナシ 40 梨の⾹り（薄い）

7 グラッパ ブドウの搾りかす 40 ブドウの茎や枝、畳の⾹り
※琥珀系もあり

2013So

8 コアントロー
（ホワイト・キュラソー）

オレンジ果⽪ 40 オレンジの⾹り 2012WE

9 サンブーカ アニス種⼦、⽢草 40 アニス、⼋⾓の⾹り、ウゾより⽢い、⽔で⽩濁 2017WE

10 ウゾ アニス 40 アニスの⾹り、⽔で⽩濁



制作︓ケイゾーラボ
透明系＋Alc度低い L

# 品⽬名 原料・⾹りづけ成分 Alc ⾹り、テイストの特徴他 過去

11 ⻨焼酎 ⻨ 25 ⻨茶っぽい、クセのない味わい

12 芋焼酎 芋 25 芋の⾹り、アフター⽢い

13 ⽶焼酎 ⽶ 25 ほのかな⽶の⾹り、コクを感じる

14 泡盛 インディカ⽶ 25 シイタケの⾹り、ピリピリする 2016WE

15 ⽇本酒 ⽶、⽶麹 15 吟醸⾹、透明〜⽩ワイン⾊

16 ピノー・デ・シャラント ブドウ 18 熟成⾹、⾵邪シロップの味、⽩ワイン⾊

17 シェリー・フィノ ブドウ 17 熟成⾹、酸味、カマンベールチーズの⽪の⾹り、
⽩ワイン⾊

18 リレ・ブラン ⽩ワイン、リキュール 17 ワイン、薬草の⾹り、⽩ワイン⾊

19 ドライ・ベルモット 薬草 18 ヴィネガー、薬草の⾹り、⾟⼝、⽩ワイン⾊ 2014So
2011WE

20 マリブ ココナッツ 21 ココナッツの⾹り、透明

21 ディタ ライチ 24 ライチの⾹り



制作︓ケイゾーラボ
琥珀系＋Alc度⾼い H

# 品⽬名 原料・⾹りづけ成分 Alc ⾹り、テイストの特徴他 過去

22 スコッチ・ウイスキー
（シングルモルト）

⼤⻨ 40 ピート⾹、スモーキー 2014WE

23 バーボン・ウイスキー とうもろこし 40 バニラの⾹り、樽⾹強い

24 コニャック ブドウ 40 プリンの⿊い部分、バニラの⾹り 2015WE

25 アルマニャック ブドウ 40 ⼲し草、セメダインの⾹、アフターがドライ 2016SO

26 カルヴァドス りんご 40 梨、リンゴ、アップルパイ、シードルの⾹り 2018So
2014So
2013WE
2012WE

27 アクアビット キャラウェイ、フェンネル、ア
ニス

40 クミン、フェンネルの⾹り、ジンに似ている

28 ダーク・ラム さとうきび 40 ラムレーズン、オイルの⾹り 2012So
2020WE

29 マール ブドウの搾りかす 40 ブドウの茎や枝の⾹り

30 グラン・マルニエ
（オレンジ・キュラソー）

オレンジ果⽪ 40 オレンジの⾹り

31 ベネディクティン 薬草 40 コーラ飴、漢⽅薬の⾹り 2018WE

32 ドランブイ スコッチ、はちみつ 40 スコッチとはちみつの⾹り、ウイスキー味 2017So

33 リカール アニス、⽢草 45 アニス、フェンネルの⾹り



制作︓ケイゾーラボ
琥珀系＋Alc度低い L
# 品⽬名 原料・⾹りづけ成分 Alc ⾹り、テイストの特徴他 過去

34 マデイラ ブドウ 19 ナッツを煎った⾹り、シェリー⾹ 2018So
2016So
2013So

35 マルサラ ブドウ 17 シェリー⾹、⽢い

36 シェリー・オロロソ ブドウ 20 シェリー⾹、塩味、酸味

37 ホワイト・ポート ブドウ 20 熟成⾹、⽢味、⻩⾦⾊（※透明系もあり） 2012So
2020So

38 紹興酒 穀類 17 シェリー⾹、出汁っぽい 2019WE

39 スイート・ベルモット 薬草 16 ハーブの⾵味、淡褐⾊ 2015So

40 貴腐ワイン ブドウ 12 ラノリン⾹

41 アマレット あんずの核 28 杏仁⾖腐、⽢味 2015WE
2010WE

42 アマーロ 薬草 32 薬草、コーラの⾹り

43 フランジェリコ ヘーゼルナッツ 20 ピーナッツバター

44 チナール アーティチョーク 16 アーティチョーク、薬草の⾹り、⽢苦い

45 イエガーマイスター 56種のハーブ 35 ⻭磨き粉、薬草、焦げ茶⾊

46 サザン・カンフォート ピーチ、フルーツ 21 クリームソーダの⾹り

47 梅酒 ⻘梅 約10 梅の⾹り、ほろすっぱい 2019So



制作︓ケイゾーラボ
カラフル系＋Alc度⾼い

# 品⽬名 原料・⾹りづけ成分 Alc ⾹り、テイストの特徴他 過去

48 アブサン ニガヨモギ、アニス 68 アニス⾹、⻩緑⾊

49 シャルトリューズ・ヴェール 130種のハーブ 55 ⻭磨き粉、薬草、ミントの⾵味、緑⾊

50 シャルトリューズ・ジョーヌ 130種のハーブ 40 ⻭磨き粉、薬草、はちみつの⾵味、⻩⾊

51 ガリアーノ 40種のハーブ 42 薬草、バニラの⾹り、明るい⻩⾊ 2014WE

52 ペルノ アニス 40 アニス⾹、明るい⻩⾊

H H H



制作︓ケイゾーラボ
カラフル系＋Alc度低い

# 品⽬名 原料・⾹りづけ成分 Alc ⾹り、テイストの特徴他 過去

53 ルビー・ポート ブドウ 19 ⼲しブドウの⾹り、濃い⾚ワイン⾊ 2010So

54 トゥニー・ポート ブドウ 20 熟成⾹、茶⾊がかった濃い⾚ワイン⾊ 2013WE

55 バニュルス ブドウ 16 アーモンドの⾹り、⽢⼝、濃い⾚ワイン⾊

56 アメール オレンジ果⽪、ゲンチアナ 21 オレンジ、薬草の⾹り、こげ茶⾊

57 デュボネ ⾚ワイン、キナの⽪ 15 ⼋つ橋の⾹り、熟成⾹、⾚ワイン⾊

58 カンパリ ビターオレンジ 24 ビターオレンジ、⾚⾊

59 スーズ りんどうの根 15 オロナミンC、さわやかな⽢味、⻩⾊ 2011So

60 リモンチェッロ レモンの⽪ 30 レモンの⾹り、やや苦み、⻩⾊

L L L


